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MAJSTROVSTVA BARISTOV SR - “SLOVAK BARISTA CUP 2015“

(Pravidla majstrovstva baristov SR - ,SLOVAK BARISTA CUP 2015 - Slovenskej barmanskej asociécie)
Platnost pravidiel od 1. Septembra 2015

R
VSEOBECNE

Pravidld pre organizaciu sutazi baristov "SLOVAK BARISTA CUP" (dalej SBC junior, SBC profi,)

organizovanych SkBA ramcovo vychadza z platnych pravidiel SCAE pre konanie svetovych sutazi, maju vsak
svoje odlisSnosti a nie su teda s pravidlami SCAE identické.

Pravidld sutazi “SLOVAK BARISTA CUP“ su platné iba na Uzemi SR. Obsahuju zakladné ustanovenie

zavazné pre vsetky sutaze, ktoré SkBA organizuje alebo odborne garantuje a ktoré budu formou propozicii
vidy doplnené dalSimi konkrétnymi upresnenymi platnymi pre danu sutaZ. Propozicie k danej sutazi su
nadradené tymto pravidlam.

1)

a.)

Slovenska baristickd sutaz je otvorend ¢lenom SkBA a ostatnym sdtaziacim zo SR a zahranidia.
Clenovia SkBA neplatia $tartovné.

SutaZiacim v kategérii "SLOVAK BARISTA CUP junior je:

C¢len SkBA do 18-tich rokov, ktory sucasne navstevuje denné Studium strednej Skoly s

gastronomickym zameranim, najviac véak do 21 rokov. Clen SkBA, ktory suéasne navitevuje denné
$tudium strednej skoly s gastronomickym zameranim, méze sutazit ako v kategdrii PROFI, tak aj
JUNIOR, ale musi sa pred prvou sutaZzou v kalendarnom roku rozhodnut, v akej kategoérii bude
bojovat o body v celoroénom pohari o titul “SLOVAK BARISTA CUP“ junior. Tato skuto¢nost nastane
podla prvejsutaze, do ktorej sa sttaZiaci vdanom roku prihlasi.

neclen SkBA do 18-tich rokov alebo sutaziaci, ktory suc¢asne navstevuje denné Studium strednej
Skoly s gastronomickym zameranim, najviac vSak do 21 rokov po uhrade Startovného, ktoré je
uhradené v den sutaze pred zahajenim sutaze uréenému zastupcovi SkBA.

Pre kategoériu JUNIOR dalej plati, Ze vSetci clenovia SkBA, su oslobodeni od platby
$tartovného. Odlisné vymedzenie sutaZiacich, pripadne obmedzenie poétu tcastnikov je mozné
ale iba pokial je $pecifikacia ako suéast propozicii konkrétnej sutaze.



b.) Sutaziaci v kateg6rii "SLOVAK BARISTA CUP profi“ je:

- ¢len SkBA od 18-tich rokov
- neclen SkBA od 18-tich rokov po Uhrade Startovného, ktoré je uhradené v den sutaze pred
zahdjenim sutaze uréenému zastupcovi SkBA

Pre kategoriu PROFI dalej plati, Ze vSetci clenovia SKBA, su oslobodeni od platby startovného. Odlisné
vymedzenie sutaZiacich, pripadne obmedzenie poétu tGcéastnikov je moiné ale iba pokial je $pecifikacia
ako suéast propozicii konkrétnej sutaze.

2.) SutaZ je po odbornej stranke pripravend garantom SkBA podla pravidiel “SLOVAK BARISTA CUP“
Komisia sutaze ma pravo odmietnut alebo vyradit zo sutaze vsetkych sutaZziacich, receptury alebo
nazvy, ktoré nie su pripustné alebo si v rozpore s pravidlami, popripade sutaZiaceho za toto
porusenie penalizovat.

3.) Komisia sutaZe je zostavena z certifikovanych komisarov SkBA, pripadne osobami delegovanymi SkBA.

4.) Hlavny komisar SkBA a garant sutaze pred zahajenim sutaze kontroluje vsetky prihlasené receptdry.
Sutaziaci mdzu byt kontaktovani, aby opravili prihlasend receptiru. Sutaziaci ale nesie sam pind
zodpovednost za prihlasend recepturu do sutaze.

5.) Kaidy sutaziaci mbze do sutaze prihlasit iba tolko receptur, kolko povoluju pravidla danej sutaze. Pre
kazdu receptiru musi byt riadne vyplneny vstupny (registrac¢ny) formular, ktory bude stcastou
propozicii.

6.)  Vsetky receptury si majetkom SkBA a partnerov sutaze, pokial pravidla sitaze nestanovia inak.

7.) Vsetky rozhodnutia komisii pocas sutaze st konecné. Pripadny protest musi sutaziaci podat vden av
mieste konania sutaze hlavnému komisarovi sutaze SkBA, najneskor vsak do 24 hodin od zverejnenia
vysledkov.

8.)  Ako receptura je v predchadzajucich bodoch povaZzovany treti — volny napoj. Receptury espressa a
cappuccina su dané tymito pravidlami nizsie.

1l
DEFINICIA SUTAZNYCH NAPOJOV

1) ESPRESSO

Espresso je vyrobené z pomletych kavovnikovych zfn, extrahované z jedného vyvodu dvojitého
portafiltru v jednom nepretrzitom cykle. Obsah espressa bez krémy je 20 az 30 ml.

Kdva je zmes prazeného produktu plodov rastliny z rodu Coffea.

Kava nesmie mat Ziadne prisady, prichute, farbiva, parfémy, aromatické latky, kvapaliny, prasky a
pod.

Espresso musi byt vyrobené do 60 az 90 ml $alky s uskom.

Espresso musi byt porote servirované s odpovedajticou lyzi¢kou, mliekom, cukrom a vodou.

Do portafiltra méze byt davkovana iba mleta kava a voda.

Espresso sutaziaci serviruje kaviarenskym servisom.

— PRIPRAVA ESPRESSA: je 7g jemne mletého kavovnikového zrna vlozeného do portafiltru,
rovnomerne zlisované tamperom (utlacadlom) tlakom 20 kg. Kavou preteka voda o teplote 90°C a



2)

3.)

tlaku 9 barov. Za 20 — 30 sekund vytvoreny extrakciu 20 — 30ml do porceldnovej predhriatej Salky
(teplota $alky cca 40°-50°C). Vnutorny tvar $alky je konicky, obly s uskom.

CAPPUCCINO

Cappuccino je espresso a mlieko, je to napoj, ktory by mal vyvolat harmonicky rovnovahu splynutim
mlieka a espressa.

Cappuccino sa pripravuje z 1 espressa, zaliatim napeneného mlieka s minimalne 1cm vysky peny .
Cappuccino je napoj medzi 150 a 180ml v celkovom objeme. VSetkym komisdrom musi byt
servirované dokoncené cappuccino.

Cappuccino musi zodpovedat objemu $alky, tj. 150-180ml 3alka musi obsahovat 150-180ml
cappuccina, to znamena az po okraj.

Cappuccino musi byt servirované ako latte art alebo v tradicnom Style clasic. Latte art m6ze mat
akukolvek podobu.

Hodnoti sa prevedenie servisu ndpojov a totoZznost napojov.

Iné ingrediencie ako kava, mlieko a voda nie su povolené.

Cappuccino musi byt servirované komisarom s odpovedajucou lyZickou.

Cappuccino sutaziaci serviruje kaviarenskym servisom.

PRIPRAVA CAPPUCCINA: je espresso zaliate teplym spenenym mliekom, kde teplota mlieka je max.
Od 55 do 70°C a mnozstvo mlie¢nej peny v $alke min. 1cm a max. 2cm. Cappuccino je pripravené v
porcelanovej predhriatej salke (teplota salky je cca 40°-50°C), vnutorny tvar salky obly s uskom,
objem $4lky 150 — 180 ml. Salka musi byt plna po okraj.

VOLNY NAPOJ

Receptura:

a.)
b.)
c.)
d.)
je
e.)
f)

Maximalne mnozstvo surovin obsiahnutych v napoji je 7.

Povoleny obsah napoja 5 — 44cl.

Celkovy obsah alkoholu (alkoholickych zloziek) nesmie presiahnut 6cl v jednej porcii ndpoja.
Receptura musi byt uvedena v cl (na celé &isla alebo pol ¢isla 0,5, 1,5...); v strekoch, v kvapkach (¢o
najmensia mozna miera), popr. v barovej lyZici (BL).

Na odmeranie méZe byt pouZitd akakolvek oficidlne ciachovana odmerka s max. obsahom 10cl.
Sutaziaci si moze zvolit nasledujuci spdsob pripravy kokteilu alebo ich kombinaciu:

¢ priamo do skla porcelanu

e v mieSacom pohari, dzbane a pod.

e v shakeri

® v mixéri

Sutaziaci pouZiva svoje vlastné barmanské a baristické vybavenie.

Sutazny pohar/salka pre volny napoj méze byt akékolvek aj atypické sklo/porcelan bez obmedzeni s
obsahom max. 44cl.

Sutazné $alky/pohéare musia byt totozné.

Suroviny:

a.)
b.)

c.)

d.)

Vlastnorucne vyrobené alebo namiesané suroviny, popripade viac zmieSanych surovin ratanych ako
jedna nie su pripustné.

Ovocie, ktoré bude vloZzené do ndpoja, bude povaZované za surovinu. Dekoracia, ktord sa bude
dotykat napoja, bude taktiez povazovana za surovinu.

Akékolvek zmeny v receptlre v priebehu sutaze nie si povolené. Sporné suroviny musia byt
konzultované s hlavnym komisarom pred zahajenim sutaze. Rozhodnutie hlavného komisara je
konecné.

Sutaziaci si zaistuje vsetky suroviny, ktoré nie s uvedené v propoziciach sutaze (k dispozicii), sdm na



e.)

vlastné naklady.
Prvky modernej gastrondmie — molekularna mixoldgia, dochutovanie nadymovanim, a pod. su
povolené.

Ozdoba:

a.)
b.)
c.)

d.)
e.)

f.)

g.)

1)

|IA|I

2.)

Ozdoba moze byt pripravena pred sutazou.

Sutaziaci si suroviny na ozdoby zaistuje sam v dostato¢nom mnoizstve.

Pouzitie kvetin na ozdobu je povolené. Nadalej vSak plati zdkaz pouZitia omamnych, jedovatych
alebo nejedlych kvetin.

Doprovodny ,,Snack” k napoju akejkolvek jedlej podobe je povoleny.

Dochucovadlo ako je: sol, ¢ierne korenie, cukor, muskatovy orieSok, Skorica, ¢okolada v bezZnej
$tandardnej podobe su povolené. Dalej si povolené $pecidlne ¢okolddové ozdoby aj cukrarske
vyrobky ¢i iné produkty k zvyrazneniu chute volného napoja.

Standardnd dlhd slamka, kratka slamka, kokteilové napichovadla a miedadla su povolené. Logo na
nich bude mat vazbu na partnera sutaze alebo budu bez loga.

Vsetky sporné ozdoby musia byt schvélené hlavnym komisarom sutaze pred zahajenim sutaze.

IV.
FORMAT SUTAZE

FORMAT SUTAZE:

Poradie sutaZiacich pre danu sutaz je dané vylosovanim pred zahajenim sutaze.

Sutaziaci vystupi v uniforme asociacie alebo organizécie, ktord reprezentuju, vhodna je baristicka
zastera.

Nepripustné su tricka, kratke rukavy u kosSele, papuce, Sportova obuy, rifle, nevhodné médne
doplnky, vyrazné licenie a extravagantné tcesy.

Sutaziaci je povinny dodrziavat hygienické predpisy.

Sutaz sa sklada z dvoch casti:

Nastavenie mlynceka kavy "A"
Priprava napojov "B", 2x espresso, 2x cappuccino, 2x volny napoj zakladna zlozka je espresso.

Kazdy sutaziaci ma limit 10 min a 250g kavy partnerov prislusnej sutaze k nastaveniu
usporiadatefom dodaného mlynéeku kavy k vyrobe espressa. Je hodnotena rychlost nastavenia
resp. kladnymi bodmi ohodnoteny ¢as do konca (10min) a hmotnost nespotrebovanej zrnkovej
kavy. Nastavenie prebieha subezZne so sutazou ,,priprava napojov” a musi ju absolvovat kazdy
sutaziaci.

Kazdy sutaziaci ma limit 10 min na pripravu 2 porcii espressa, 2 porcii cappuccina, 2 porcii volného
napoja. V pripade prekrocenia daného limitu bude sutaziaci penalizovany trestnymi bodmi takto:
za kazdu sekundu nad ¢asovy limit 1 trestny bod.

POSTUP SUTAZE - Cast "A":

SutaZiaci sa dostavi k sitaznému pultu v stanovenom case.

Technicky komisar odovzda sitaziacemu 250g zrnkovej kavy.

Spustenim odpoctu ¢asomiery si sutaZiaci odStartuje 10 mindtovy limit.

SutaZiaci nastavuje sutazny mlynéek. Ako nahle je hotovy, vyzve komisara ku kontrole.
Nadavkuje 2 porcie (tzn. 14g) tak, aby komisar mohol Gdaj z vahy odratat.

Utampuje na vdhe, ktord meria tlak tampovania.



1)

2.)

Pokracuje Standardne vo vyrobe espressa do dvoch cCistych odmeriek, pokial nevyrobi espresso.
Komisarom je merany ¢as extrakcie 20-30 sekind a mnoZstvo 20 - 30ml bez krémy u dokoncéeného
espressa.

Komisarom je odvazena zvysnd zrnkova kava v zasobniku nad uzatvaracou klapkou.

Vlastny mlyncéek nie je povoleny.

Sutaziaci skontroluje udaje v tabulke a podpise vysledky merania.

POSTUP SUTAZE - Cast "B":

SutaZiaci ma Casovy limit na pripravu pracoviska: 5min. Predovsetkym na donesenie a vyloZenie
pracovného naradia na sutazné pulty. Dodrzanie ¢asu pripravy je dotované kladnymi bodmi.
Prekrocenie Casu alebo akdkolvek Uprava alebo korekcia na sutaznych pultoch mimo vymedzeny ¢as,
ma za nasledok nepriznanie tychto bodov.

Akonahle je sutaziaci pripraveny, pocka na pokyn komisara na zahajenie sutaze.

Sutaziaci ma k dispozicii mlynéek kavy, ktory je nastaveny komisarom na 7g, extrakciu 20-30 sek. pri
utlaceni 20kg.

Vlastny mlyncéek nie je povoleny.

Sutaziaci serviruje jeden napoj z kazdej kategorie (espresso, cappuccino, volny napoj) kazdému
akostnému komisarovi na hodnotiaci pult, celkom teda 6 napojov po dobu 10 minut.

Sutaziaci si zvoli poradie, v ktorom sa podavaju napoje podla kategérie.

Vsetky napoje v kazdej kategdrii musia byt pripravené na sutaznom pulte s pouzitim rovnakého
druhu kavy. Kdva nemdze byt v priebehu sitaze menena.

Sutaziaci mdzu vyrobit akékolvek mnozZstvo napojov, ale iba tie, ktoré su servirované akostnym
komisarom, su hodnotené.

Sutaziacim je merany tlak utlac¢ania ohodnoteny bodmi. Pokial utlaéaju viackrat, do vysledkov je
zaznamenana najvyssia hodnota.

Sutaziaci ma ¢asovy limit na upratanie pracoviska 5 minut. Dodrzanie ¢asu upratovania je dotované
kladnymi bodmi. Prekrocenie ¢asu alebo akakolvek tprava ¢i korekcia na sutaznych pultoch mimo
vymedzeny ¢as, ma za nasledok nepriznanie tychto bodov.

Sutaziaci nesmu pouzivat pomocky ani ingrediencie s logom inych ako partnerov sutaze, a nemoézu
byt prezentované vizudlne ani verbalne.

Sutaziaci nesmie pouZzit ind kdvu ako partnera sutaze.

Pouzitie automatického ddvkovania na kavovare je penalizované.

NedodrzZanie pravidiel sutaZze bude penalizované.

V.
ZAKLADNE INFORMACIE SUTAZE

SUTAZNE CASY

e Cast ,,A“-10 minGt nastavenia mlynéeku kdvy

e Cast ,,B“- 5minut priprava pracoviska a pomocok
e C(ast ,,B“-10 minut priprava napojov

e Cast ,,B“- 5minut upratovanie pracoviska
ZLOZENIE KOMISIE

e 2x Degustacny komisar

¢ 3x Technicky komisar
e 1x Hlavny komisar — garant



3.)

a.)

DEFINICIE - pomocky
Pomocky a iné:

Kanvicka na mlieko — musi byt nerezova prislusného obsahu

Salky — hrubostenny porceldn, vnutri obly tvar, s uskom

Espresso stroj — sutaziaci musi pouzit kavovary dodané usporiadatelom. Kavovary budu kalibrované
nasledujucim spésobom: teplota nastavend v rozmedzi 90,5 az 96°C, tlak cerpadla nastaveny 8,5-9,5
barov

Mlynéek v casti ,,A” aj v Casti ,,B - sUtaZiaci musi pouZit mlyncek dodany usporiadatelom

Hudba: SutaZiaci si moze priniest hudbu na elektronickom médiu.

Hodnotenie sutaze:

Technicka ¢ast nastavenia mlynéeka - tabulka na poZiadanie.
Technicka ¢ast vyroba napojov - tabulka na poZiadanie.
Degustaéna ¢ast - tabulka na poZiadanie.

Pred sutazou:

Usporiadatel musi zaistit v dostatoénom mnozZstve suroviny, ktoré st uvedené v propoziciach (k
dispozicii sutaziacim). MnozZstvo surovin musi zodpovedat receptiram prihlasenym do sutaze s
primeranou rezervou. Za pripadné nedostatky zodpoveda v plnom rozsahu organizator (usporiadatel
sutaze). Kontrola surovin musi prebehnit najneskdr den pred zahajenim sutaze. V pripade, ze
niektoré suroviny chybaju, ¢i uz z dévodu neskorej dodavky alebo inych, musi ich usporiadatel zaistit
na vlastné naklady.

Usporiadatel je povinny zaistit v dostatoénom mnozstve hodnotiace tabulky pre akostnu a technickd
komisiu.

Usporiadatel zaisti dostatocné mnozstvo ladu, v druhoch, ktoré su uvedené v propoziciach.
Orienta¢né mnozstvo je cca 0,5kg/sutaziaceho + 30% rezerva.

Usporiadatel zaisti pre komisie nasledujuce:

Pult pre dvojélennu degustaénu komisiu, ktora sedi alebo stoji z jednej strany stolu

Miestnost pre scitaciu komisiu - st6l, stolicky a zdsuvka 220V (nie je nutné ich oddelenie od sutaze)
Odpocinkovi miestnost pre komisarov

Volnu plochu na postavenie sutaze minimalne 6xém

Miestnosti pre komisie musia byt vybavené nealkoholickymi napojmi. Dalej musi byt zaistené
obcerstvenie pre komisérov a v pripade potreby tu musi byt moZznost servisu obedu pre komisarov.

V pripade zdujmu o organizaciu sutaze musi pripadny zaujemca poziadat prislusného predsedu Uzemnej
sekcie SkBA, pripadne prezidenta SkBA s jasnou pisomnou predstavou vratane ndvrhu terminu, ktory
predloZi Ziadost prezidiu SKBA na schvélenie.

Pravidla "SLOVAK BARISTA CUP" st zavazné s platnost od 1.9.2015

garant sutaze SkBA — $éf barista team
Holis Oldfich
"SLOVAK BARISTA CUP"



